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Historla
1934 — Fundacao da Sociedade Central de Cervejas;
1940 — Criada a cerveja Sagres;

1968 — Inicio da producao na fabrica de Vialonga;

1970 — Aquisicao da agua do Luso e inicio de
comercializacao dos seus produtos;

1983 — Afiliacao da SCC com a Heineken;

1988 — Modernizacao global das maquinas;

1995 — Ampliacao e modernizacao das linhas de barris;

1996 — Transferéncia da fabrica de refrigerantes de Belas
para Vialonga;



Historla
1999 - Substituicao do equipamento das linhas de

enchimento para tecnologia mais avancada;

2002 — Modernizacao das linhas de enchimento, devido
as mudancas de garrafa, grade e rotulo.

2008 — Compra da SCC pela Heineken;
2009 — Sagres eleita marca de confianca;
2010 — Sagres novamente eleita marca de confianca.
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Fabrica: Malte: Producdo

Cevada

. Molha,
Remogao de o
. —> Armazenamento —>  germinacao,

impurezas
secagem
Controlode
qualidade

Malte

—>  Desradiculagem ’

*Objectivo:
Interromper a
germinacao.

Secar em estufa através
da circulacao de ar
qguente

*Duracdo:18h



Fabrica: Malte: Automacio

* Automacao através de logica cablada e relés;
® Supervisao humana.
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~ Fabrica: Cerveja: Produgio de mosto

Agua Lapulo

Mosto liquid
e solido
Filtragem

\4 \4 Y\
Malte, Milho
- Moagem Brassagem Empastagem
J

*Mistura

*Malte e milho sao moidos

*Mosto sujeito a uma ebulicao
violenta para favorecer

as reacgdes quimicas

*3 horas + 1h30min a ferver
*Lupulo confere a cerveja o aroma e
amargor caracteristicos

R

Mosto liquido

Mosto sélido

Transforma-se
em racao
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Fabrica: Cerveja: Produgdo de cerveja

Cerveja

Mosto liquido

Restos de leveduras

—>

O,

Fermentacao

Leveduras

*Aproximadamente 7 dias
*Leveduras transformam o agucar em alcool




Fabrica: Cerveja: Automagio

Existéncia de automacao e supervisao nas seguintes
areas:

Controlo de pH;

Controlo de temperatura;

Controlo de tempo de cada processo;

Registo de valores;

Supervisao humana na area do controlo de qualidade.
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Fabrica: Embalamento

Cerveja

Guarda Filtragem ' Engarrafamento, Produto final

encapsulamento Embalamento —
RN e rotulagem

Garrafas/latasem
palete Limpezae
— Despaletizacdo verificagdo das
garrafas/latas

= — -
*Retirar garrafas/latas
novas das paletes
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Fabrica: Embalamento: Automacio

Produtos Finais:
e Cerveja em garrafa (20cl, 25cl, 33cl)
e Cerveja em lata (33cl, 50cl)
e Cerveja em barril (301, 50I)

11’2,13’4 TR (BMEWI 52.698590¢el/h

60.000 33ci/h

3 TR 56.000 20cl/h
45.000 33cl/h

4 TP 64.000 /h

5 TP 60.000 /h

6 TRe TP n.d.
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Fabrica: Embalamento: Automagao

Despaletizadora

Desencaixadora

Lavagem

Enchimento

Encapsulamento

Rotulagem

Embalamento
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Fabrica: Embalamento: Automacio

e Equipamento da Krones

* PLCs Siemens
e PLCs nao comunicam entre si

e Supervisao e interface da mesma suportados em WinCC
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Despaletizadora: Ficha técnica

® Marca: KRONES;
* Modelo: 1N;
* Rendimento médio: 180 camadas/hora;

* Programacao: de fabrica, com ajuste de parametros pelo cliente (numero
de garrafas por camada, numero de camadas, altura da garrafa, etc.);

¢ PLC Siemens AG SIMATIC S7;
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo
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Despaletizadora: Descricdo




Despaletizadora: SEDs . .,
(D

Dois sistemas a trabalhar em simultaneo: Vv
* Tapetes; =
P ’ ‘ Colocacéo da

* Despaletizadora. ¥V garra
Tapete ’ Agarrar
inactivo __v__garrafas

‘ Transporte

para tapete
Tapete activo

Remocao do
Restricao: separador
. entre andares
e Evitar que a garra largue as
garrafas com o tapete activo, para ’ Abrir garra

nao haver queda de garrafas.



Despaletizadora: Supervisio

Tapete
inactivo

Tapete activo

Supervisor

‘ Repouso

v __garrafas

‘ Transporte

para tapete

Remocao do

‘ separador

> v entre andares

‘ Abrir garra
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Dr2 Paula Portugal
Eng? José Luis Simoes
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